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CULINARIUM ..
Genuss aus der Region Menuplan 27.07.2026 - 31.07.2026
.. V ische Alpl
Alpler Magronen egetarisc _ e Alp (?rmagronen
Montag mit Aofelmus mit Gemuse
P und gerdsteten Cashew Nissen
Walliser Brat
@ |s?r ra_ en Geflllte Peperoni
. an Krauterjus . .
Dienstag . . mit Quinoa
mit Kartoffelgratin
und Tomatensauce
und Peperonata
Gebratenes Felchen Filet Tempura Gemiuse
Mittwoch mit Kokos Ebly mit Kokos Ebly
und Erbsen Puree und Sweet Chili Sauce
Sautierte Poulet Wiirfel . N
Appenzeller Kasespatzli
an Tomaten Rahmsauce i et .
Donnerstag . mit frittierten Zwiebeln
Spatzli und Apfelmus
und griinem Gemuse P
Blindner Gordon Bleu
Freita mit Kartoffel Ecken Gemise Strudel
8 und Mischgemise mit Tomaten Relish

Unsere, Fisch, Fleisch oder vegetarischen Tagesmends flir 21.50 Franken sind inklusive
Tagessuppe oder Salat von unserem Biiffet und einem kleinen Dessert.
Sie finden bei uns auf der Tageskarte auch preisglinstige Alternativen.
Saisonale und kurzfristige Anderungen méglich.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch.




